Edelweiss

Erforderlicher Schulabschluss
@ Mindestens Qualifizierender Hauptschulabschluss

Persénliche Voraussetzungen und F3higkeiten

# Interesse an naturwissenschaftlichen Zusammenhangen

® Technisches Verstindnis im Umgang mit Maschinen
und Anlagen

& Mathematische Fihigkeiten

# Interesse am Planen und Crganisieren

& Denken In Zusammenhdngen

# Flexibilitat Im Umgang mit wechselnden Aufgaben

@ Bereltschaft und Fahigkeit zur Teamarbeit

@ Ausdaver, Geduld, Geschicklichkeit

Kérperliche Eignungsvoraussetzung
@ Gesunde Haut

Wichtige Kenntnisse und Fihigkeiten,
die dieser Beruf vermittelt

® Rohstoff Milch und Milchprodukte

® Milchwirtschaftliche Technologien

® Anlagen- und Produktkeontrolle (Qualititssicherung)

@ Lebensmittelrecht

® Hyglenebewusstseln, Umweltschutz und
Arbeltssicherhelt

Die Firma Edelweiss

Die Produktion von Lebensmitteln stellt héchste Anspriiche - vor
allem an die Menschen, die sie herstellen. Das Qualititsbewusstseln
unserer Mitarbeiter, Ihre Leldenschaft for Ihren Beruf und Ihr Enga-
gement hat uns zu dem gemacht, waswir sind: elner der erfolgreich-
sten Hersteller von Kise und Brotaufstrichen. Unsere bekanntesten
Marken sind Milkana, Bresso und Brunch. Edebvelss Ist ein modernes
Unternehmen mit zukunfiswelsenden Konzepten, das fiir nachhaltiges
Wirtschaften und sczlales Engagement steht. Seit 1892 Ist die Firma
fest Im Allgdu verwurzelt.

Edelweiss und Savencia Fromage & Dairy Deutschland sind gemein-
sam Marktfilhrer fir Kisemarken und -spezialititen in Deutschland
und Tell deswelwelt titigen franzdsischen Familienkonzerns
Groupe SAVENCIA Saveurs & Spécialités — elner der grafiten
Markenkisehersteller der Welt.

Eine Ausbildung bel Edebwelss Ist ungemein vielfiltig und bietet Dir
elnen umfassenden und spannenden Einklick In elnes der modernsten
Kasewerke Europas. Die Entwicklung und Férderung unserer Mitar-
belter kst stets eln wichtiger Baustein der Personalpolitik. Daher berel-
ten wir Delne Ausbildung bel uns optimal ver und begleiten und
betreven Dich Ober die gesamte Daver. Die Ausbildung bel Edelwelss
Ist elne Ausbildung mit Zukunft, die Dirviele Perspektiven bletet!

Staig jetzt ein und werde ain Tell von Edalwelss!
Online bewerben: www.savencia-fd-karriere.de
Edehwelss GmbH & Co. KG

Oberstdorfer Stralle 7 - 87435 Kempten (Allgdu)
Telefon (0831) 2539 - O - www.edelwelkss-gmbh.com

)
~%y SAVENCIA

pames eV rromace & DalryY

Edelweiss%

Ich mach’ eine Ausbildung zum/ zur

Milchtechnologen/in

bei Edelweiss — eine Ausbildung
mit Zukunft!

Viele Perspektiven.
Eine Leidenschaft.
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Eine Ausbildung mit Zukunft!

¥

Milchtechnologinnen und Milchtechnologen

verarbeiten Rohmilch zu Milchprodukten.

Sie stellen Vollmilch, haltbare Milch, Joghurt,
Quark oder unterschiedlichste Kise her und
sind an allen Produktionsschritten rund um die
Herstellung der Milchprodukte beteiligt.
Aullerdem fiihren sie Qualitdtskontrollen durch,
verpacken Milch und Milcherzeugnisse und

lagern sie.
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Wie |3uft die Ausbildung ab?

#® Ausbildungsdauer in der Regel 3 Jahre

# Hauptantell der Ausbildung Im Industriebetrieb

@ Lehrginge im Rahmen der Oberbetrieblichen
Ausbildung am Lehr-, Versuchs- und Fachzentrum
fior Molkerelwirtschaft In Kempten

® Berufsschulumterdcht In Kempten

& Abschlussprifung mit schriftlichem und
praktischem Teil

Welche Ausbildungsinhalte sind vorgesehen?

# Zusammensetzung und Elgenschaften der Milch
& Grundlagen der Chemie und Mikroblologle
@ Bau und Funktion von Maschinen/Gerdten

(z.B. Pumpen, Separator)
© Grundlagen der Produktion/Qualititskontrolle
& Herstellung von Milch und Milcherzeugnissen
& Arbeitsschutzvorschriften
@ Energleginsparung und Umweltschutz

Welche Einsatzmdglichkeiten gibt es
nach der Ausbildung?

Dle vielseitige Ausbildung eréffnet Interessante Perspektiven In:

& Milchwirtschaft

& Mahrungsmittelindustrie, Lebensmittelgrolhandel
# Molkerelmaschinen- und Zulieferindustrie

# Beh&rden und Organisationen
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Arbeitsmarktsituation

Berufe In der Milchwirtschaft sind krisenfest. Molkerelen
von heute sind hochtechnisierte Produktionsbetriebe,

die gut ausgebildetes Fachpersonal dringend bendtigen.
Daher bieten sich gute Aufstiegschancen In der Produktion,
im kaufmannischen Bereich und Im Laborbereich.

Weiterbildung

Mach ein- bis zwelj3hriger Praxiszelt Ist die Fortbildung
zumyzur Molkereitechniker/In oder zum/zur Molkerelmelster/in
maglich.

LAls ich 2004 meine
Ausbildung begann, hitte
ich nicht erwartet, wie
umfangrefch und vielsei-
tlg dieser Beruf istl Bel
Edelwelss konnte Ich
eine sehr breit gefScher-
te Ausbildung genkelen,
die die Frisch-, Weich- und
SchmelzkSseherstellung umfasste.
Diese fundierte Ausbildung weckte
meinlnteresse, mich noch welter
forzubilden, um das Gelernte zu intensivieren.
So beschloss ich 2009, den Techniker fiir Milch-
wirtschaft und Molkerelwesen an der Molkerelschule In
Kempten zu machen. Mit diesem Schritt &ffnete ich
mir die Tdre, um mehr Verantwortung und komplexere
Aufgaben zu Obernehmen. Heute bin ich als Schicht-
meister im Bereich der Frischk3sered titig. ich Gberwache
die ProduktionsablSufe und bin verantwortlich fiir
meln Schichtteam.”
RicolaiWike, Schichimeister




